Yara de Groot
Barista · Specialty Coffee & Latte Art
Amsterdam  |  yara@degroot.nl  |  06-34567890

PROFIEL
SCA-gecertificeerde barista met 3 jaar ervaring in specialty coffeeshops met 250+ kopjes per dag. Gespecialiseerd in latte art, cupping en het trainen van nieuwe barista's. Ervaring met La Marzocco, Victoria Arduino en Mahlkönig grinders. HACCP-gecertificeerd.
WERKERVARING
Head Barista  —  jan 2023 – heden
Coffee Company — Amsterdam
1. Verantwoordelijk voor koffiekwaliteit en -consistentie bij een locatie met 300 kopjes per dag.
1. Trainde en begeleidde 5 junior barista's in extractie, melktechniek en latte art.
1. Voerde wekelijkse cupping-sessies uit en adviseerde bij de selectie van nieuwe bonen.
1. Optimaliseerde het extractierecept waardoor klanttevredenheid steeg van 4,2 naar 4,6 (Google Reviews).
Barista  —  mrt 2021 – dec 2022
Lot Sixty One Coffee Roasters — Amsterdam
1. Bereidde specialty coffee (espresso, pour-over, cold brew) voor 200 gasten per dag.
1. Beheerde de dagelijkse calibratie van La Marzocco Linea PB en Mahlkönig EK43.
1. Assisteerde bij barista-workshops voor klanten (groepen van 8–12 personen).
OPLEIDING
SCA Barista Skills Foundation  —  2022
Specialty Coffee Association
MBO 2 Horecamedewerker  —  2019 – 2021
ROC van Amsterdam
VAARDIGHEDEN
Espresso-extractie & calibratie  •  Latte art (tulp, rosetta, swan)  •  Cupping & sensorische analyse  •  La Marzocco, Victoria Arduino  •  Mahlkönig & Mazzer grinders  •  SCA Barista Skills Foundation  •  HACCP & hygiëne
CERTIFICERINGEN & EXTRA
•  SCA Barista Skills Foundation (2022)
•  HACCP-certificaat (2021)
•  Latte Art Throwdown finalist (2023)
•  Talen: Nederlands
•  Engels
